2= The new lines allow to produce oo
a wide range of products

™2 pie neuen Baureihen bieten
die Produktion einer edtrem
breitgefacherten Palette von
Produktformen.

P31 HoBble MOAy/bHbIE TMHUW AAOT
BO3MOXHOCTb MOJy4YaTh WUPOKUNA
ACCOPTUMEHT NPOAYKLLUN.
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Technical features / Technische Daten / TexHunyeckue xapakTepucTuku

4000-5000-6000 mm

Lenght as per customer’s request Tisch -lénge entsprechend Kundenantrag AnvHa nnHun (o 3anpocy KineHTa) 7000-8000-9000 mm
Table height Tischhdhe BbicoTa pabouero ctona, perynvpyemas 900 mm

Table width Breite Tisch LWunpuHa pabouero ctona 710 mm

Belt width Breite Fdrderba@nder WnpuHa neHTbl 650 mm

Belt speed fForderbdnder-Geschwindighkeit CKOpPOCTb ABUXEHUA NeHTbI 0,4 -9 m/min
Mmotor power for table motorleistung MolHocTb ABUraTens paboyero crona 0,37 KW

Mains supply Stromleitung MuTaHue oT ceTn 3 H 200-420 VU, 50/60 Hz
ancillary current Hilfsstrom BCnoMoraTesbHbIl TOk 24vpe

Hichstgeschwindigkeit Guillotine MakcumanbHas ckopocTb paboTbl

Tekno Line
Teigverschnitt /min TANTbOTUHI 10 = ?_ n In
TEKNGD,

Via Vittorio Veneto, 141 - 36040 Grisignano di Zocco [V1] - Italy
Telefono +39 0444 - 414 731/5 - FaH: +39 0444 414 719
Web Site: www.teknostamap.com E-mail: sales[cJteknostamap.com

man speed of guillotine (stroke/min)




Pastry lines for all tastes - Gebacklinie fiir alle Geschmacke
MO[J,yﬂbeIe NNHWUWN onsa nwboro BnAa TecCTa

Tekno Line

&8 electric panning system with pan running
for double discharge of product. Programmable
speed and product discharge

™= tlektrische Blechhelegung mit

seitlicher Verschiebung des Blechs

fir doppelten Produkt-auslauf. Die
Produktauslaufgeschwindigkeit und der Hub
sind programmierbar.

1 DekTpUYeCKU YKNAAuMK U3aennmn

Ha NPOTUBEHb CO CMELLEHNEM MPOTUBEHS

0N ABOMHON YKNaAKuW U3aenunn.
MporpamMmupyemMas CKopoCTb 1 AJnHA 3axo4a
TPaHCNOPTEPHOM NEHTHI.

&% eletric dosing unit for
homogenized creams even
with medium sized particles
™= glektrischer Dosierer fir
cremige, homogenisierte
Produkte, auch mit
mittelgrofen Partikeln

1 DnekTpuyecknii gosartop,
No3BOJIAIOWMI A03UPOBATH
OAHOPOAHbLIE MACChI, KpemMa
CO CpeAHUM pasMepom
npumecen.

B2 automatic calibrating unit and flour duster == Touch-sreen for belt speed control, dosing unit, guillotine 2= Humidifier 8 Volumetric pneumatic dosing unit with valves to control the suction 2= Electric or pneumatic guillotine to be located B8 Scraps recovery
™ Kalibrieren mit automatischem mehlstreuer and accessories m | fthefeuchter and dosing of the product. Possibility of using very thick products with anywhere on warking Table device
iq i i ™= glektrische- oder pneumatische Guillotine, die ™= yorrichtung zur
1 MyKOMOChINaTesb Dosierer, Guillotine und anderen Zubehire yBAAKHEHNS _ ndo gllf.untrnlle uncIlPrncIulﬁtdlleierung. Auch fiir an jedem beliebigen Punkt des Tischs positioniert Wiedelruerwertung
sehr dickfliissige Produkte mit grofen Partikeln geeignet. werden kann. der Teigreste
L} CeHcopHas naHenb «touch-screen» Ana perynmposanus 91 NMHeBMOTUYECKUN [103aTOp C KJanaHaMu, PeryampyoLmmMmm npoLuecc |-} INEeKTPO- UAN MHEBMOTUIbOTMHA — BO3MOXHOCTb || YCTponcTeo ans
CKOPOCTU AABUKEHMA NeHTbI, paboThl A03MPYlOWNX BCACBIBAHWS W LLO3MPOBKY NPOAYKTA. BO3MOXHOCTb A031POBaHMS pasMelLeHNs LAHHOFO MOAY/A B 1I0BOM xenaemom 06pe3ku MMWHUX
YCTPOUCTB, CTAHLUMW FUNBOTUHbI U APYTUX MOAYNEN. BA3KMX MACC U KPYMHOLUCMEPCHBIX MacC. MecTe paboyen ANUHbI IMHKK. KYCKOB TECTOBOIO /IMCTA
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