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INYECTOR DOSIFICADOR 
CREAM FILLING MACHINE
MACHINE À INJECTER LA CRÈME

Ideal para rellenar con rapidez y facilidad, bollos, lionesas, 
buñuelos, berlinas, croissants, etc., a base de cremas, 
chocolates, mermeladas, bechamel, jaleas, gelatinas, etc ...

Equipado con un juego de 3 boquillas intercambiables, 
adaptables a diferentes rellenos.
La regulación de dosificación es sencilla y precisa con lo que 
obtenemos exactitud en  la cantidad deseada de relleno. 
Diseñado para fijarse sólidamente a cualquier mesa de 
trabajo. Totalmente construido en acero inoxidable (AISI 304) 
con pistón de nylon.
Higiénico y de fácil limpieza, siendo desmontable sin 
necesidad de herramientas. Ahorro de tiempo y gran 
producción. Entretenimiento nulo. 

Ideal for quickly and regular filling of buns, eclairs, doughnuts, 
croissants, etc ..., with cream, chocolate, sauces, jam, etc...

Provided with 3 interchangeable nozzles, to adapt at different 
fillings. Accuracy in the required quantity of filling as the 
regulation is simple and exact. Designed for fixing firmly to 
any type of table. Totally made in stainless steel (AISI 304) 
with nylon piston.
Hygienic and easy to clean, as can be dissasambled  
without any tool. Time saving and large production. Null 
maintenance.

Idéale pour garnir avec rapidité et régularité, choux, éclairs, 
beignets, croissants, etc ... avec de créme pâtissier, chocolat, 
bechamel, mermelades, etc ...

Características Técnicas  |  Technical Characteristic  |  Détails Techniques

Peso bruto  |  Gross weight  |  Poids brut 12 Kg

Peso neto  |  Net weight  |  Poids net 6,5 Kg

Capacidad  tolva |  Tank capacity  |  Capacité du trémie 6 litros

Cantidad  a inyectar  | Quantity to be injected | Quantité à Inyecter  de 5 a 60 gr

Medidas  |  Dimensions  |  Mesures 450 x 315 x 560 mm
(A x F x H)

A

F
H

“ID”

Equipée avec un jeu de trois inyecteurs interchangeables, 
adaptables aux différents garnissages. La régulation est simple et précise restant  impeccablement garnies toujours avec la même quantité. 
Conçue pour être fixée solidement à n’importe quelle table de travail.  Totalement en acier inoxydable (AISI 304) avec piston en nylon. 
Hygiénique et de facile nettoyage, étant démontable sans besoin d’aucun outil, ce qui permet de changer rapidement le produit à garnir. 
Epargne de temps et grande prodcution. Entretien nul. 




