
TAGLIERINA ORIZZONTALE

HORIZONTAL SLICER MACHINE

COUPEUSE HORIZONTAL

HORIZONTALE SCHNEIDEMASCHINE
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Mod. 105

Le caratteristiche e le notizie tecniche sono indicative e non impegnative, la Ditta Gasparin si riserva di apportare modifiche in qualsiasi momento e senza alcun preavviso.
Les caractéristiques et les données tecniques sont simplement indicatives et n’obligent pas la firme Gasparin, qui réserve sont droit de modifier la production sans préavis.

Die Bereichmenden und technische Angaben sind indikativ, und die Firma Gasparin verhaltet sich Aenderungen in jeder Zeit und ohne Voranzeige zu brigen.
The specifications and the technical datas are informative and they are not obliging. The Gasparin firm, reserves the right of alterating them at any time and without notice.

Mod. 105
Taglierina orizzontale

Macchina per taglio totale di friselle
panini, focacce, brioches.

• Azione di taglio a lama circolare

• Nastri trasportatori superiore e
inferiore a velocità fissa.

• Regolazione altezza di taglio per
mezzo di volantini

• Struttura in acciaio verniciato

• Taglierina montata su due piedini e
due ruote

Mod. 105
Horizontale Schneldemaschine.

Für horizontalen Schnitt von Brötchen,
Briochen, usw.

• Der Schnitt erfolgt durch einen
Rundmesser.

• Untere und obere Bänder mit fester
Geschwindigkeit.

• Schnitthöhe ist einstellbar mit einem
Handrad.

• Struktur in gemaltern Stahl.

• Maschine mit 2 Räder und 2 Festfüfße.

Mod. 105
Coupense horizontal.

Pour la coupe horizontale du petit
pains, brioches etc.

• La coupe a lieu par une lame circu-
laire

• Rubans de traînage inférieur et
supérieur à vitesse fixe.

• Hauteur de coupe est réglable par un
petit volant.

• Structure en acier peint.

• Machine avec 2 roves et 2

pieds.

Mod. 105
Horizontal slicer machine.

Slicer machine for horizontal total cut
of hamburger, brioches, etc.

• The cut is carried out by a circular
blade.

• Upper and lower conveyor belts with
fixed speed.

• Adjustable heighit throught a little
wheel.

• Stainless painted structure.

MOD.

Passaggio utile
larghezza

Lauf nutzbar
Breite

Passage utile en
largeu

Useful pitch width

Passaggio utile
altezza 

Lauf nutzbar Höhe

Passage utile en
hauteur 

Useful pitch height

Altezza di taglio

Schnitthöhe

Hauter de la
coupe

Height of cut

Potenza

Stärk

Puissance

Power

Peso della
macchina

Gewicht der
Maschine

Poids de la
machine

Weight of the
machine

mm mm mm Kw Kg.

240 30/70
max

40

min

15
0,75 240

105
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