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L'UTILISATION de Su Forru est facile et

immédiate grace au panneau de commande a

écran tactile 5 pouces couleur, qui permet :

® |3 saisie de recettes ;

e le réglage de I'allumage automatique;

® |a gestion automatique, en fonction du produit
a cuire, de la vitesse de défilement de la bande
a l'intérieur de la chambre de cuisson;

econtrdle et autodiagnostic de pannes
éventuelles;

eoption de fonctionnement manuel en
cas d'urgence.

SECURITE... Une sonde spéciale vous permet
d'afficher sur I'écran tactile I'analyse des fumees
a l'intérieur de la chambre de combustion.
La flamme du brdleur n'entre jamais en contact
avec la chambre de cuisson.

GARANTIE DES RESULTATS... grace aux sondes
de réglage de témperature positionnées
dans plusieurs endroits a l'intérieur du four.
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USING the Su Forru is extremely easy
and immediate thanks to the 5 inch colour
Touch Screen control panel with which it is
possible to:

e insert recipes;

e set qutomatic switch-on;

e automatically manage the sliding speed of
the belt inside the cooking chamber according
to the product to be cooked;

e self-diagnostic check for possible faults;

*manual operation function in the case of
emergency.

SAFETY... By virtue of the special probe it is
possible to display an analysis of the fumes
inside the combustion chamber on the touch
screen.

The burner flame is never in contact with the
cooking chamber.

GUARANTEED RESULT... thanks to temperature
control probes positionned in various parts of
the oven.

[.‘é/i///‘ZZo di Su Forru & estremamente
facile e immediato 3)‘42/‘3 a/ panne//o
comandi Touch Screen da s po//fc/ a

color & 20551‘51‘/8 ?é{/‘ho//‘-'
- [inserimento di ricette;

74 Seffcggfo di accensione acllomatica;
. 336Z‘fone automatica della \/t‘e/oc:/Z‘d
di scorrimento del nastro all interno
della camera di cottura a seconda

de/ prodoz‘io da cuocere;

r controllo con aaz‘od:‘agnosz‘ des

possibili guasti;

© opzione di funzionamento manuale
n Cionc//‘zfonf dr emergehza.
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Grazie alla sonda speciale € possibile visualizzare sul
tocuh screen ['analisi dei fumi all'interno della camera
di combustione. La fiamma del bruciatore non &€ mai a

contatto con la camera di cottura.

Garanzia
dei rsultdds ...

grazie a sonde di controllo
della temperatura posizionate
in diversi punti del forno.
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V' Lo scambiatore di calore (1) in acciaio sfrutta il
passaggio dei fumi dentro i tubi della parte inferiore
del nastro per una maggior forza di cottura del suolo.

V' La camera di combustione (2) ¢ raccordata allo
scambiatore con un collettore in acciaio termico (3).

V' Caricamento e scaricamento del forno personalizza-
bile su richiesta del cliente.

V' All'uscita del forno & installata una barriera d'aria per
evitare dispersione di calore durante il funzionamento.
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KX caracteristiques techniques

L'échangeur thermique (1) en acier exploite le passage des
fumées dans les tuyaux de la partie inférieure de la bande
pour améliorer la puissance de cuisson du plancher.

La chambre de combustion (2) est raccordée 4 I'échangeur
thermique a I'aide d'un collecteur (3) en acier thermique.

Le chargement et le déchargement du four peuvent étre
personnalisés sur demande.

Un déflecteur est installé a la sortie du four et permet
d'éviter la dispersion de chaleur pendant le fonctionnement.

Gréce a une petite bande transporteuse (4) jamais en contact
avec la chaleur et située a I'entrée du four, |'utilisateur peut
charger le produit en toute simplicité.

La gestion automatique, en fonction du produit a cuire, de
la vitesse de défilement de la bande (5) a l'intérieur de la
chambre de cuisson.

Pour une plus grande modularité d'installation, il est possible
de régler la hauteur du four (grace a des pieds téléscopiques).

TOMASSIF "o

V' Per agevolare il caricamento, il forno, ¢ dotato
all'ingresso di un piccolo nastro trasportatore (4) che,
non essendo a contatto con il calore, facilita 'operatore
nel caricamento del prodotto.

V' Gestione automatica della velocita di scorrimento
del nastro d'infornamento (5) all'interno della camera
di cottura a seconda del prodotto da cuocere.

V' Per una maggiore flessibilita d'installazione il forno
puo essere regolato (tramite piedi telescopici) in altezza.
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BE technical characteristics

The steel heat exchanger (1) exploits the passage of fumes
inside the pipes in the lower part of the belt for increased
low-level cooking power.

The combustion chamber (2) is joined to the heat exchanger
by a thermal steel collector (3).

Oven loading and unloading can be customised on client
request.

There is an air barrier at the oven's exit to avoid heat
dispersion during operation.

In order to facilitate loading, the oven is equipped with a
small conveyor belt (4) at its entrance which, as it is not in
contact with heat, helps the operator to load the product.
Automatically manage the sliding speed of the belt (5)
inside the cooking chamber according to the product to be
cooked.

To make installation more flexible the oven can be adjusted
(by means of extendable feet) in height.
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'l structure
Sa structure en blocs complémentaires

la Tradizione sposa |'AltaTecnologia , la Tradizione sposa |'AltaTecnologia / facilite grandement I'assemblage,

{/ , / / { , / / ,//‘ . / / NT‘T\tfetl_g_g_E"ghsateur régulier ainsi que
; Y/ ) }// ) Y/ ) }// T :: . : Y/ ) )// assistance=par_des techniciens
//‘0 // ;/‘// ra // P—. : ;/‘// //*‘// // speCIallseS .

. —'--r- La structure porteuse est en acier FE45,

le revétement est en tole FE45 vernie
par. pulverisation avec des inserts enacier,
Inox. La chambre de combustion' est

w Z/‘ QC/I‘ZI‘O/?CZ/ /)78/'7{8 Q/ / ‘4 \/thé( CZI‘Q//.Q ,/ M 4 TE g 14 AI | M : | & | | Sz‘ I afz‘ 207 construite en matériel réfractaire JM23.
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i< structure
Nat'o per I‘I'S/Dono/ere alle eS{genZe di LY Interamente costruto con materiali ' Grazie alla sua struttura a blocch cor— By virtue of itsimodularblockistructure,
) Co . Né pour répondrEatESI.. innovadvi e altamerte Z‘/og/c’j SuForru ' : i pon/é///, / ‘QSSemé/a&g/o, [ ordinaria manccten— cidulab erdindry inintananss D
coltdura der /prodoz‘f, f///d/ della de cuisson des produits typiques . R L. , ; d ) - N s user and assistance by specialised
de la panification, tels la pizza 360‘62/7&6&9 elevatissime prestazioni e g Zione da parte dell ctilizzatore e / assistenza technicians are all very easy.

PMWC',GZI‘OIB cone la P/‘ZZCZ a/ PI‘CZZ‘Z(O, cuite sur pierre et le pain sarde; mantiene peSo e dimension’ contenite & NE . - 4 da parte di tecrici Specia//zzat/, rSultano The supporting structure is made from

s le four & haute température SU per poler eSSere insSerito piit facilmente ' p OO - A S, estremamente Semplici. FE45 Zteel antd ;hISEZOgeE[mgI ishreilisig
- Y 3 : ~ . . FORRU offre un rendement tres . . L . - 1 . C In'powder-coate steel sheet wi
2 l/ fdhe araéo, ' ofi pan/ e /e élevé et garantit des résultats de nei laboratori wt’ﬂ'w’a/" La struttura porz‘anz‘e € 17 acciao F&’s’ stainless steel slots: The combustion

cuisson comparables ACCUINTE Tutti i materiali a contalto con il calore . ) i/ Fivestimento & realizzato in lartiera FEYs chamber isimade from JM23 reflecting
cuisson artisanale au four a bois. Sono in acciao Inox lerrico resistente . ; - ! _ verniciata a polvere con inserti in acciaio material:
v/ forno ad alZa Ze Mpel‘dfé(l‘d fino a 1200°; ?ae/// a contatto con 3// \ B — Inox. La camera di combustione é rivestita

; dlimerti (nastro e camerd) Sono in accidio \ ' in materiale refrattario JM23.

%&/ FORKRU consente per— Trhox.
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Created to meet the cooking L | | ; ' z Dimensioni Dimensioni Nastro

arantisce 1/ nsultato di requirements of typical Entierement construit  partir de matériaux innovants et & la pointe de : ) ' | ' 1 Dim[i”;igls;/\fize Bdtsizgfﬁ?}fﬁfg@ bande

o breadmaking such as individual la technologie, Su Forru garantit des prestations trés élevées, et présente « i
w{ra CLO&L()‘Q C?)‘flgldhd/e pizza and Sardinian bread; the SU un poids et un encombrement limités pour une intégration facile dans ' Z
FORRU high temperature oven les ateliers artisanaux. - - ' £ Potenza Calorie
falta come con allows the highest performance Tous les éléments exposés a la chaleur sont en acier Inox thermique qui Puissance | Power i Calories [ Heat
and guarantees traditional résiste & des températures jusqu'a 1200°; les éléments qui entrent en 40.000/60.000 » -J
100)‘/70 a /egna. cooking in a wood-burning oven. contact avec les aliments (bande et chambre) sont en acier Inox. ' o B 1
F

J precotture, | pan sardi e aftro;

- materials . R pow y 1 A I PentQZIONe o Gas o Gasolio

Entirely built with innovative highly technological materials, Su Forru Gas or oil fired. The specific Au gaz ou au gazole. Le brileur
ensures the highest performance while weight and size are contained 2 stage burner keeps the spécifique a 2 étages permet de
so that it can be easily inserted into traditional laboratories. All the temperature constant in the garantir la stabilité¢ de la . .. .
materials in contact with heat are stainless steel heat-resistant up to various points of the cooking température dans les différentes marntenere uUna Z‘emperafara Stabile nel divers:
1200°; those in contact with food (belt and chamber) are stainless steel. chamber. zones de la chambre de cuisson. panz‘f della camera di cotdura.

Lo Specifico bruciatore a 2 stadi consente di
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AFA Construit avec des matériaux
rigoureusement sélectionnés, le 3
TOF"ASS' HI four a haute température SU v \.\“‘*
S.p.A. FORRU est le résultat de la \"\\ H.
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recherche et de la technologie \\\\\\\\\‘ \\\\\\‘
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—— Costruilo con maleriali rigorosamente AFA Tomassini.
Seleziondats 1/ forno ad alta Lemperatira aH
SZ/ FO((Z/ nasce c/d//d I‘IAC’,eI‘C’,CZ e C/d//d Built of rigorously selected

o C materials, the high temperature
Z‘ec’,no/ogla 4F;4 'rOMCZSSlnl ’ SU FORRU oven is a conception

of AFA Tomassini research and
technology.
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