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     Kritamon 
Private cooking restaurant 

 

Welcome!          Καλώς ήλθατε!  
 

The food you are about to taste, is cooked only for you, with the ambition to offer you an 

experience of our taste and a beautiful time!  

In this difficult year, health and safety is a critical issue for your dining. Till now, there is 

absolutely no indication that a SARS-COV-2 infection was caused by any kind of food. The 

risk lies on the utensils and the surfaces you are eating on. To secure you a safe meal, we 

have been trained and follow all the indicated procedures for the preparation of the food 

and the disinfection of the utensils and the furniture of the restaurant and your villa.  

Enjoy your meal. Nothing will please us more! 

 

Το φαγητό που θα γευτείτε, μαγειρεύτηκε για σας και έχει σκοπό να σας εξοικειώσει με την 

ποιοτική γεύση του τόπου μας και να σας χαρίσει μια όμορφη βραδιά! 

Σ’ αυτή τη δύσκολη χρονιά όμως, η υγιεινή και η ασφάλεια του γεύματός σας είναι κρίσιμης 

σημασίας. Μέχρι τώρα, δεν υπάρχει καμία ένδειξη ότι ο SARS-COV-2 μπορεί να μεταδοθεί 

από οποιοδήποτε φαγητό. Μπορεί όμως να μεταδοθεί από σκεύη ή επιφάνειες που δεν 

έχουν αποστειρωθεί σωστά. Γι αυτό, έχουμε εκπαιδευτεί και ακολουθούμε σχολαστικά τα 

πρωτόκολλα υγιεινής και ασφάλειας που μας επιβάλλει ο ΕΟΔΥ.  

Εσείς, απολαύστε σίγουρα το φαγητό σας! Τίποτα δεν θα μας ικανοποιήσει περισσότερο! 

 

 

We serve breakfasts till 12:00 

We serve dinners from 18:30 upon reservation 

Breakfasts and dinners can be delivered in your villa with α 15% 

surcharge 
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           Kritamon 
 

 

BASIC MENU – ΒΑΣΙΚΟ ΕΔΕΣΜΑΤΟΛΟΓΙΟ 
 

Basket with breads and rusks - Καλαθάκι με ψωμιά και παξιμάδια  

Homemade dips/ per person -  Σπιτικά ντιπς/ ανά άτομο     3 € 

 

 

 

  

COLD MEZE - ΚΡΥΟΙ ΜΕΖΕΔΕΣ 

 
Tzatziki with Greek yogurt  – Τζατζίκι                        5 € 

 

Xigalo, local fresh cheese from Sitia - Σητειακό ξύγαλο                                                  8 € 

 

Dip with homemade pesto alla Genovese – Ντιπ με πέστο                                                 8 € 

 

Cretan Gruyere - Κρητική Γραβιέρα         8 € 

 

Feta cheese with Cretan olives in marinade – Φέτα με ελιές σε μαρινάδα    8 € 

 

Fresh marinated fish - Φρέσκο ψάρι μαρινάτο                            18 € 
1 fresh daurade, sea bass or salmon bass marinated in extra virgin and dill 

1 φρέσκια τσιπούρα ή λαβράκι ή κρανιός μαριναρισμένο σε λαδολέμονο με μυρωδικά 
 

 

 

 

SALADS - ΣΑΛΑΤΕΣ 

 

Greek salad - Ελληνική σαλάτα                    9 € 

 

“Caprese”, tomato with mozzarella and basil with extra virgin 

Ντομάτα με μοτσαρέλα και βασιλικό και εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο              7 € 

 

Refreshing green salad - Δροσερή πράσινη σαλάτα                                                            9 € 

 

Prawns #1 in ouzo, chili and garlic sauce on green salad 

Γαρίδες #1 σκορδάτες σε ούζο και καυτερή πιπερίτσα σε πράσινη σαλάτα            18 € 
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HOT STARTERS - ΖΕΣΤΑ ΠΡΩΤΑ 

 

Cretan cheese pie “Mizithropita” with sesame and spearmint 

Μυζηθρόπιτα με σησάμι και δυόσμο                      8 € 

Cretan fennel pie “Marathropita”  

Μαραθόπιτα                         8 € 

 

“Bouyourdi”, feta cheese in the oven with fresh tomato and chili. 

Μπουγιουρντί: Φέτα στον φούρνο με ντομάτα και τσίλι                                        12 € 

 

Prawns “Oreo Limani” with tomato, feta, ouzo                 20 € 

Γαρίδες «ωραίο λιμάνι» 

  

Prawns “saganaki” with pasta -  

Γαρίδες σαγανάκι με ζυμαρικά                                                                        22 € 

 

Vegetables’ stew with rice pasta (vegetarian)  

Λαχανικά με κριθαράκι στιγμής                                               15 € 

 

Octopus grilled  

Χταπόδι σχάρας                                                                 20 € 

 

Apaki: Cured pork fillet with peppers in red balsamic sauce                        15 € 

Απάκι με πιπεριές Φλωρίνης σε κόκκινη σάλτσα βαλσαμικού 

 

 

 

 

MAIN COURSE A LA MINUTE - ΚΥΡΙΑ ΠΙΑΤΑ ΤΗΣ ΣΤΙΓΜΗΣ 

(available at dinner, μόνο στο δείπνο) 
 

Fillet of chicken or fillet of chicken leg in mustard-orange sauce 

Στήθος κοτόπουλου ή φιλέτο από μπούτι σε σάλτσα με πορτοκάλι                      18 € 
Marinated with orange and herbs Μαριναρισμένο με κρητικά βότανα και πορτοκάλι. 

Served with rice or steamed vegies - Σερβίρεται με ρύζι ή βραστά λαχανικά 
 

Fresh baked farmed salmon bass (croaker) in aromatic marinade 

Φρέσκια ψητή τσιπούρα ή λαβράκι σε αρωματική μαρινάδα ελαιολάδου             22 € 
Served with steamed vegies - Σερβίρεται με βραστά λαχανικά 
 

Fresh fillets of farmed daurade in aromatic marinade 

Φιλέτα φρέσκιας τσιπούρας σε αρωματική μαρινάδα ελαιολάδου                       22 € 
Served with steamed vegetables - Σερβίρονται με βραστά λαχανικά 

 

Smoked pork chop in barbecue sauce 

Καπνιστή χοιρινή μπριζόλα σε μπάρμπεκιου σος                18 € 
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FOR OUR YOUNG GUESTS 

 

Pasta with fresh tomato and local anthotiro cheese  

Ζυμαρικά με φρέσκια ντομάτα και ανθότυρο                    8 € 
 

Spaghetti with minced meat Greek style 

Σπαγγέτι με κιμά με τον δικό μας τρόπο                 12 € 

 
Grilled beef burger with potato salad                                 16 € 

Μπιφτέκι σχάρας μοσχαρίσιο με πατατοσαλάτα  

 

 

 

 

 

 

 

DESSERTS - ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ 
Served with homemade liqueurs – Σερβίρονται με σπιτικά λικέρ 

 

Yogurt with honey, walnuts and fresh mint    

Γιαούρτι με μέλι, καρύδια και δυόσμο                    7 € 

 

2 scoops of ice cream vanilla or chocolate with homemade wild fruits sauce 

Παγωτό βανίλια ή σοκολάτα με σπιτική σάλτσα άγριων φρούτων                 7 € 

 

Chocolate souffle with vanilla ice cream  

Σουφλέ σοκολάτας με παγωτό βανίλια                  8 € 

 

“Mizithropita” cheese patty with honey and spearmint - 

Μυζηθρόπιτα με μέλι και δυόσμο                     8 € 

 

 

If you want us to create a special menu for you do not hesitate to ask for it –  

Αν επιθυμείτε κάτι άλλο, ζητήστε το. 
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TRADITIONAL GREEK DISHES FOR THE FAMILY  

ΤΑ ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΑ ΜΑΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΟΙΚΟΓΕΝΕΙΑ 

Upon order -Με προπαραγγελία 

 
SOUPS (FOR 2+)  - ΣΟΥΠΕΣ (ΓΙΑ 2+) 

Ψαρόσουπα του Μόχλους για 2 με 1 κιλό φρέσκο ψάρι και λαχανικά             35 € 

 

“FAMILY” MAIN COURSES (FOR 2+)  –  ΟΙΚΟΓΕΝΕΙΑΚΑ ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ (ΓΙΑ 2+) 

Briam: Oven baked summer vegetables for 2 

Μπριάμ: λαχανικά φούρνου για 2                  20 € 

 

Beef stew “stifado” with onions served with pasta or rice for 2 

Μοσχάρι στιφάδο με μακαρόνι ή ρύζι  για 2                               40 € 

   

 

 

BREAKFAST, PLEASE RESERVE – ΠΡΩΙΝΟ ΜΕ ΚΡΑΤΗΣΗ 

ADULTS- ΕΝΗΛΙΚΕΣ 16 €, CHILDREN UP TO 14 - ΠΑΙΔΙΑ ΜΕΧΡΙ 14: 8 € 

 
BEVERAGES: Coffee, tea, milk, cocoa, bottled water, fresh orange squash 

Cereals  

Cretan yogurt 

Fresh rolls and toasts 

Butter, honey, homemade fruit preserves 

Eggs according to your wish 

Tomatoes, cucumbers, olives in extra virgin olive oil 

Cheese platter 

Charcuterie platter 

Day’s pie  

Fruits 

Dessert du jour 

 

ΠΟΤΑ: Καφές, τσάι, γάλα, κακάο, εμφιαλωμένο νερό, φρέσκος χυμός πορτοκαλιού 

Δημητριακά  

Γιαούρτι 

Φρεσκοψημένα ψωμάκια και τόστ 

Βούτυρο, μέλι, σπιτικές μαρμελάδες φρούτου 

Αυγά, όπως τα θέλετε 

Ντομάτες, αγγούρι και ελιές σε έξτρα παρθένο ελαιόλαδο 

Ποικιλία τυριών 

Ποικιλία αλλαντικών 

Πίτα ημέρας 

Φρούτα 

Γλυκό ημέρας 


